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personnalisez votre repaspersonnalisez votre repas

rolls de sarrasin
3 recettes au choix :

Jambon artisanal, beurre moutardé
Guacamole, oignons frits
Crème de chèvre, noix, pointe de miel
Rillettes de hareng, pickles d’oignon rouge
Houmous de betterave, sésame
Rillettes de sardine, cornichon
Poivronnade chèvre-ricotta

crêpes sucrées
Toutes nos recettes seront proposées :

Beurre-sucre (cassonade)
Beurre-sucre-citron
Caramel au beurre salé maison
Pâte à tartiner bio “Nocciolata”
Caramel de pommes dieppois
Crème de marrons

galettes de sarrasin
2 recettes au choix :

La Complète : jambon artisanal, oeuf bio,
emmental
La Biquette : chèvre fermier, miel, noix
roquette
La Normande : neufchâtel AOP, pommes
au beurre, oeuf bio, emmental
La Dieppoise : hareng fumé, écrasé de
pomme de terre, crème à l’aneth
La Saucisse : saucisse de ferme, confit
d’oignon maison, moutarde dieppoise



optionsoptions

plateau de fromages

Sélection de 5 fromages normands  : camembert,
neufchâtel, pont l’évêque, fromage de chèvre aux fleurs,
fromage frais ail et fines herbes (pain inclus)

45€

cidre fermier

Bouteille de 75 cl de cidre bio et local (éco-cups inclus)
9€ / bouteille

vaisselle recyclable

Assiettes en bambou, couverts en bois, serviettes en papier
2€ / PERS.

Ces tarifs s’entendent TTC (toutes taxes comprises)
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contact@lesimplementbon.fr

www.lesimplementbon.fr


