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côté salécôté salé

rolls de sarrasin
2 recettes au choix :

Jambon artisanal, beurre moutardé
Guacamole, oignons frits
Crème de chèvre, noix, pointe de miel
Rillettes de hareng, pickles d’oignon rouge
Houmous de betterave, sésame
Rillettes de sardine, cornichon
Poivronnade chèvre-ricotta

blinis de sarrasin
Avocat, citron, parmesan
Ricotta, tomates séchées, pointe de balsamique

foccacia
2 recettes au choix :

Mozza, tomates cerises confites, basilic frais
Chantilly truffée , bresaola, comté, roquette
Houmous de courgette, poivrons rôtis, feta,
sauce yaourt
Mousse de neufchâtel, confit d’oignon,
brunoise de pomme

salades composées

2 recettes au choix :
Penne complètes, pesto rosso, petit-pois,
halloumi
Sarrasin, carottes et oignons rôtis au miel,
billes de mozza, noisettes torréfiées
Haricots verts, pois-chiches grillés, feta,
échalote, noix de cajou
Lentilles, quinoa crispy, tomates séchées, feta,
pickles d’oignon rouge, graines de courge

chips de sarrasin
2 accompagnements au choix :

Houmous de sésame
Houmous de noisette
Fromage frais, ciboulette

nos chou-choux
2 recettes au choix :

Fromage de chèvre, miel, noix
Carotte, cumin, chips de lard fumé
Houmous de petit-pois, menthe, citron
Avocat épicé, citron vert, coriandre



kouign-amanns de crêpes

cookies aux pépites
de chocolat noir

atelier “crêpes minute”
Toutes les recettes suivantes proposées le jour-j :

Beurre-sucre (cassonade)
Beurre-sucre-citron
Caramel au beurre salé maison
Pâte à tartiner bio “Nocciolata”
Caramel de pommes dieppois
Crème de marrons

cake citron-pavot

barquettes choco-cara

tigrés choco-noisette

granola au sarrasin +
fromage blanc fermier

cornets de fruits frais
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côté sucrécôté sucré



optionsoptions

food truck
Si vous prenez cette option, l’animation “crêpes minute”
se tiendra dans notre charmant food truck

forfait 100€

plateau de fromages
Sélection de 5 fromages normands  : camembert,
neufchâtel, pont l’évêque, fromage de chèvre aux fleurs,
fromage frais ail et fines herbes (pain inclus)

45€

Thé & café
Café "Anne Caron" MOF et Thé "Palais des thés"
(gobelets, sucre, lait, touillettes inclus)

1,10€ / pers.

cidre fermier
Bouteille de 75 cl de cidre bio et local (éco-cups inclus)

9€ / bouteille

vaisselle recyclable
Assiettes en bambou, couverts en bois, serviettes en papier

2€ / PERS.

Ces tarifs s’entendent TTC (toutes taxes comprises)
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contact@lesimplementbon.fr

www.lesimplementbon.fr


